
Préparation

Mixer le pain finement afin d'obtenir de

la chapelure. Faire fondre le beurre.

Couper le chocolat en morceaux pour

former des pépites.

Dans un saladier, mélanger le beurre

mou et la chapelure puis ajouter les

œufs, la levure et les pépites de

chocolat.

Former des boules et les aplatir sur une

plaque recouverte de papier sulfurisé.

Faire cuire 10 minutes à 180°C.

Cookies

Ingrédients

100g de pain rassis mixé

50g de beurre moulu

50g de chocolat noir pâtissier

1/2 sachet levure

30g de sucre

3 oeufs

Au four - Pour 6 personnes

Temps de
préparation

Préparation | 20 min

Cuisson | 10 min


